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溫柔的心，強大的力量 德國人的日常思考－豬腳啟示錄      作者：鄭華娟 

  德國不是每家餐廳都會賣德國豬腳，有些遊客來到德國，就對找不到正統德國豬腳大失所望。

建議如果要找豬腳吃，就要往德國南部去找。最容易找到德國豬腳地方，當然就是德國南部有賣德

國自釀啤酒的餐廳。 

  那麼不在德國南部，卻有賣自釀啤酒的餐廳，也會有德國豬腳嗎？有些自釀啤酒餐廳會限定每

週幾天推出德國豬腳餐，所以並非天天都有豬腳餐推出。 

  我們常去光顧的自釀啤酒屋，只有星期四供應德國豬腳大餐。 

  於是，這家自釀啤酒屋餐廳每逢星期四真的是一位難求。不論遠近，愛喝啤酒的人士或特別安

排來吃豬腳大餐的旅遊團體，經常把這間啤酒屋擠得水洩不通，在外頭排隊的食客更是絡繹不絕。 

  這天晚上，我們忘了是星期四的豬腳之夜，來到餐廳門前時才忽然想起。 

  「哇！一定沒座位吧？」我對老德先生說。 

  「可是門口挺冷清的。」老德先生對我說。 

  推門進入餐廳確實並未如預期的擁擠，我們大概等了幾分鐘，便有一張桌子。 

  「今天真奇怪，居然沒有搶座位的狀況。」我坐定後環顧四周。餐廳雖然還是滿座，不過跟其

他豬腳之夜比起來沒那麼熱鬧。 

  「哈哈！我找到原因了！」老德先生把桌上一張印好的傳單遞給我。 

  看了傳單，才知道這個星期四豬腳之夜，發生了什麼事。 

  原來是負責提供豬腳給餐廳的肉店，今早送來的新鮮豬腳品質不如以往，且味道做得太鹹了，

影響到豬腳餐的風味。老闆立刻為了保持餐廳高品質的印象，決定退回當日所有到貨的豬腳。 

  同時，馬上將本日無法供應豬腳餐的原因寫好、列印出來，擺在每一張餐廳的桌子上告知食

客。 

  讀了這張告示單，才知道為何今天的客人少了，因為沒有德國豬腳餐供應，自然少了不少豬腳

食客。 

  從這兒我們可以知道這家餐廳老闆的堅持。沒有品質合格的豬腳，寧願少做生意，也不會硬把

不合標準的豬腳賣給客人。即使這些客人有一部份是觀光客，可能一生只來這家店消費一回，老闆

還是以品質為最優先，不會就這樣把過鹹不合格的豬腳賣出去。 

 

 

<議題討論> 

1.為什麼作者與先生抵達餐廳之後，發現用餐人數不如以往？ 

2.餐廳老闆發現豬腳品質不如預期，做出什麼決定？導致什麼結果？為何老闆要這麼做呢？ 

3.如果你是餐廳老闆，發現豬腳品質不佳時，你會怎麼做？優點與缺點為何？ 

4.看完這篇小故事，你還想到了什麼？(有沒有其他不錯的方法，互相分享吧！) 


